
ドメーヌ・ロベール・シルグ・エ・セゾンフォン
Domaine Robert SIRUGUE & Ses Enfants

ブルゴーニュ ルージュ 
Bourgogne Rouge

ラドワ　ブイッソン
Ladoix Buisson

シャンボール・ミュジニー　レ・モンビエ
Chambolle Musigny Les Mombies

ヴォーヌ・ロマネ プルミエ・クリュ プティ・モン
VOSNE ROMANEE 1ER CRU PETITS MONTS

ヴォーヌ・ロマネ
VOSNE ROMANEE

ヴォーヌ・ロマネ　ヴィエイユ・ヴィーニュ
VOSNE ROMANEE　Ｖ.Ｖ

グラン・エシェゾー
GRANDS ÉCHÉZEAUX

ドメーヌ・ロベール・シルグ・エ・セゾンフォン
Domaine Robert SIRUGUE & Ses Enfants 2016/5/2更新

税込価格 在庫数
ブルゴーニュ ルージュ 　2013 ¥3,240 5

ヴォーヌ・ロマネ　2010 ¥7,700 12
ヴォーヌ・ロマネ　2011 ¥7,900 11
ヴォーヌ・ロマネ　2012 ¥7,700 11

ヴォーヌ・ロマネ　ヴィエイユ・ヴィーニュ　2011 ¥9,800 5
ヴォーヌ・ロマネ　ヴィエイユ・ヴィーニュ　2012 ¥10,800 5
ヴォーヌ・ロマネ　ヴィエイユ・ヴィーニュ　2013 ¥10,800 5

ヴォーヌ・ロマネ プルミエ・クリュ プティ・モン　2012 ¥14,800 1
ヴォーヌ・ロマネ プルミエ・クリュ プティ・モン　2013 ¥14,800 2

シャンボール・ミュジニー　レ・モンビエ　2011 ¥9,720 2
シャンボール・ミュジニー　レ・モンビエ　2012 ¥9,800 5
シャンボール・ミュジニー　レ・モンビエ　2013 ¥9,800 5

僅か13a（アール）所有のため、2樽のみ生産。1樽ずつ違う樽メーカーの新樽で熟成させる。レモン社製のトロンセ新樽は濃密で、しなやかな果
実味の清らかさが際立ち、ルソー社製の新樽は、オークのインパクトが強いが、ベースの果実味がしっかりしているので樽負けしておらず、洗
練されたフィニッシュはとても長く感じられる。この二つが最終的にブレンドされる。新樽100％。

ピュアなエキス分を心行くまで味わえるワイン。エレガントで香水のような洗練されたアロマが魅力的です。熟した赤い果実の香りに土やオーク
のニュアンスが溶け込んでおり、華やかで質の高い余韻が長く持続します。

1960年創業の非常に小規模なワイン生産者。40人もの人員を動員し、手作業で収穫作業を行っています。（100％除梗）
リュットリゾネといわれる化学薬品を使用しない害虫対策など、高品質ワインを生み出す為の真摯な取り組みが随所に見
られます。(平均樹齢は35年?40年)働くスタッフにも女性が多く、ワインにも女性らしい繊細さが表れています。
また２年ほど前にD.R.Cが現在使用しているものと同じ選別機械を導入したことにより品質が飛躍的に向上しました。今
後、目の離せない造り手のひとつです。

0.2ｈａ所有。これまで地元のみ販売されていたが、高需要に応えるため、国外にも輸出開始。日本へは2009年に初上陸。認知度の低いＡＯＣ
だが、決して侮る事ができない名品。シリュグ特有のミネラル感とエレガントさが際立つ。

4ｈａ所有（オー・レア、オー・コミューン、レ・バロー、レ・シャルダン、ボジェ）から産まれるこのワインは、艶やかで熟度の高い果実味、適度な酸
の度合い、清らかで純粋なミネラル感と凝縮感溢れる豊かな果実味と土の風味がうまくまとまっている。上質なタンニンも非常にしっかりとして
おり、ポテンシャルの高さが伺える。エレガントさと優しさ、そして力強さが見事に共存している。

クラシカルな造りで、熟成させてじっくりと味わいたいスタイル。しっとりと落ち着いた色調と果実味にうまく溶け込んだタンニン。しなやかできめ
が細かく、ワインとしての構成がよい。スケール感の感じられる１本。

樹齢60年以上。年の個性や出来などを総合的に判断して、リリースしない事があり、その際は村名ヴォーヌ・ロマネとしてリリースされる。香ば
しい樽香と柔らかで熟度が高く凝縮したパワフルな果実味と洗練されたタンニン、しっとりと落ち着いたエレガントなミネラル感と土のニュアンス
は特級の風格さえ漂う逸品。


